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Wir freuen uns Uber lhr In

teresse an unseren

Partyservice- und Cateringleistungen.

Wir, die Metzgerei Wurz, blicken auf eine
lange Tradition zurOck und sind stolz, dies
Tradition auch in Zukunft weiterfGhren zu
kdnnen.

Qualitat. Frische.
Regionalitat. Service.

Um nur ein paar Schlagworte zu nennen,
nach welchen wir tagtaglich unserer
Berufung nachgehen.

Tiergerechte Aufzucht in groBen, hellen
und luftigen Stallen mit Ruhezonen und
strohbedecktem Stallboden, natUrliche
FOtterung aus eigenem Anbau, kurze

e

Transportwege und eine stressfreie Schlachtung garantieren hervorragendes Fleisch
und eine tolle Qualitat fOr unsere Produkte. In unseren eigenen Raumlichkeiten in

Metzingen werden die Tiere dann verarb
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eifet und nach traditionellen, geheimen
Rezepten zu besonderen Leckereien veredelt.
Hohe Qualitat, verantwortungsbewusstes
Handeln, héchste ZuverlGssigkeit und

kreative Ideen ist das, was uns und

unser Unternehmen auszeichnet,

Uberzeugen Sie sich selbst.

Auf den nachfolgenden Seiten haben

wir Ihnen zusammengestellt, was aus lhrer
ndachsten Party eine perfekte Party machen
kann. Gerne unterstutzen wir Sie mit unseren
Leckereien und Leistungen,

ganz nach unserem Motto:

Wir machen lhre Party perfeki!

Fleischerfachgeschdft « Catering « Imbiss « seit 1924
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FINGERFOOD

Schinken-Kase-Gipferl
Schinkentaschen
Spinat-Lauch-Strudel
Tomatenstrudel

Mini Flammkuchen

Mini Pizza

Mini Wraps mit Hadhnchenfleisch
Mini Wraps vegetarisch
WUrstchen im Blatterteig
FlGddlerolle mit Frischk&sefUllung
AntipastispieBe
HahnchenspieBe
RindfleischspieBe
Schinken-Melonen-SpieBe
Tomate-Mozzarella-SpieBe
Canapés

Halbe belegte Brotchen mit Wurst, Kase und Fisch

GEMUTLICHE BROTZEIT

Ofenfrischer Fleischkd&se
FleischkUchle
Krustenbraten
KOmmelbauch

Panierte Schweineschnitzel
Schweinshaxen

OFENFRISCHE
BROTSPEZIALITATEN

Baguette
Bauernbrot
Brotchen
Ciabatta
Fladenbrot
Partybrétchen

Partyservice und Catering

Knusprig gebratenes
Spanferkel

Spare Rips

Chicken Wings

H&hnchenkeulen

Hahnchenknusperschnitzel

SUSHI

Albsushi (mit
hausgemachtem
Rohschinken)

Bunte Sushi (mit
Rote Bete)

Vegetarische Sushi

Rindercarpaccio
auf Sushi mit
KUrbiskernen -

Meer trifft Land (mit Lachs oder Forelle)

Metzgerei
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VORSPEISEN

Antipasti-Platte

Carpaccio vom zarten Rinderfilet
Rucola mit Mini-Tomaten und Parmesan
Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Tomate-Mozzarella mit Basilikum

Zucchini-Carpaccio
Vitello Tonnato
Gerducherte Fischplatte
Feine Schinkenpaltte

SUPPEN

Klare Fleischbrihe mit
- Fladle
- Maultaschen
- GrieBklésschen
Gulaschsuppe
Hochzeitssuppe
Klare Gemusesuppe
mit GemuUsestreifen

SALATE

Blattsalat

Bohnensalat
Mediterraner Nudelsalat
Schwabischer Nudelsalat
Griechischer Bauernsalat
Karottensalat
Kartoffelsalat
Rettichsalat
NgleliElNelgNellol}
Schwedensalat
Tomatensalat
Waldorfsalat
WeiBkrautsalat
Tomate-Mozzarella-Salat

Partyservice und Catering

Spargelcremesuppe
Tomatencremesuppe
KUrbiscremesuppe
Gemusecremesuppe

WURSTSALATE

Fleischwurstsalat
Lyonerwurstsalat
Regensburger Wurstsalat
Schweizer Wurstsalat

FISCH

Gerdauchertes Forellenfilet
Gerducherter Lachs
Makrelen

Shrimps
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HAUPTSPEISEN

Leckeres vom Jungschwein:
Jagerbraten (mit Champignonfullung)
JungschweinerUcken mit Krauterhaube
Krduterbraten vom Nacken

Kassler im Blatterteig

(gefullt mit Ananas und Kase)
Krustenbraten (vom Jungschwein mit Kruste)
Gegrillter Kimmelbauch
Rahmbraten -griechische Art-

(mit K&se Uberbacken)

Schweinefilet im Blatterteig
Schweinebraten vom Nacken
Schweinelendchen ,Gartnerin®

(umhUllt mit Blattspinat u. Mozzarella)
Schweinelendchen ,,Hubertus*

(umhallt mit Schinken,

Champignon, Petersilie)
Schweinelendchen in Cognac-RahmsofBe
Paniertes Schweineschnitzel
Knusprig gebratener Spanferkelbraten
Maultaschen in der BrUhe
Maultaschen gebraten mit Ei
Maultaschen Uberbacken

mit Tomate und Mozzarella
Maultaschen mit Zwiebelschmelze

K&stliches vom Rind:
Burgunderbraten in RotweinsoBe
Rinderbraten -mager, saftig und zart-
Rinderfilet am Stuck -medium gegart-
Gefullte Rinderrouladen

Roastbeef klassisch

Sauerbraten

Tafelspitz in MeerrettichsoBe
Rindersteaks aus der HOfte
Rostbraten -medium gegart-
Dry-Aged-Steak -rosa gebraten-
Rinderfiletsteak -medium gegart-

Fischgerichte:

Lachs im Blatterteig
Gegrillter Lachs / Seelachs
Paniertes Schollenfilet

Metzgerei
Partyservice und Catering WURZ



WEITERE HAUPTSPEISEN

Lartes vom Milchkalb:
Kalbsbraten -saftig gebraten-
Kalbsbrust -gefullt-
Kalbsgeschnetzeltes -Zuricher Art-
Osso Bucco

Neliflggl:lelelele

Lamm von der Munsinger Alb:
Lammibraten aus der Keule -sehr zart-
Gegrilltes Lammhdaxle

Lammragout

Lammrollbraten ,,Provence*
LammrUcken -Steirischer Art-

Leichtes von Hohnchen, Pute und Co.:

Gefillte Hdhnchenbristchen
Gegrillte Hohnchenkeulen
Hahnchenknusperfilet
Gegrillte halbe Hahnchen

Putenfilet umhullt mit Spinat und Mozzarella

Putengeschnetzeltes
Panierte Putenschnitzel
Gdansekeulen
Entenbrust -sehr zart-

Vegetarische Leckereien:
Blumenkohlauflauf

mit Lauch und Zwiebeln
Gebackener Camembert

mit Preiselbeeren
Gebratene Knddel mit Waldpilzragout
Gefulllte Paprika mit Couscous
Geflllte Zucchini mit GemuUse
Geflllte Champignons
GemusekUchle
Gemusemaultaschen gebraten mit Ei
Gemusemaultaschen Uberbacken

mit Tomate und Mozzarella
Kartoffel-Auberginen-Auflauf
K&se-Gnocchiin TomatensoBe
Kasespdatzle
Mediterranes GrillgemUse
Ratatouille-GemuUse
Spanische Paella

Partyservice und Catering




WEITERE HAUPTSPEISEN

Nudelgerichte:

Bandnudeln mit Lachs
Bandnudeln mit Waldpilzragout
Lasagne Bolognese

Lasagne Primavera (vegetarisch)
Nudelauflauf mit frischem Gemuse
Penne in Pfifferling-Sahne-SoBRe
Penne mit frischem Gemuse
Ravioli mit SteinpilzfUllung
Spaghetti Bolognhese

Hausgemachte SoBen:
BratensoB3e
BurgundersoBBe
FischsoBe
JagersoBe
MeerrettichsoBe
PfeffersoBe
RahmsoBe
Rotweinsol3e
WeiBweinsoBe
ZigeunersoBe
Zitronen-Butter-Sof3e

Bitte beachten Sie, trotz groBer Auswanhl:
Bei einer “kleineren” Anzahl von Gasten sollten Sie
folgende Richtlinien einhalten:

Bei bis zu 25 Personen max. 1 Vorspeise
2 Salate
2 Hauptspeisen
2 Beilagen
1 Dessert

Bei bis zu 50 Personen max. 2 Vorspeisen
3 Salate
3 Hauptspeisen
3 Beilagen
3 Dessert

Partyservice und Catering

Metzgerei

UkZ
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LECKERES ALS BEILAGE

Bratkartoffeln

GemUse der Saison, immer frisch
GemuUse mit Rahm und Krdautern
Kartoffelgratin

Kartoffelknddel

Kartoffeln aus dem Rohr
K&sespatzle

Preiselbeeren

Reis

Rosmarinkartoffeln aus dem Rohr
Rotkraut

Nelricelatelii=llal

Sauerkraut

Schupfnudeln

Semmelknddel (hach hauseigenem Rezept)

Spatzle
Verschiedene Nudelarten
Wildreis

DESSERT

FrOchteplatte

FrOchtetraum

Joghurtcreme mit Frichten der Saison
Mousse au Chocolat

Mousse au Erdbeere

Mousse au Vanille

Mousse au Waldbeere

Obstsalat

Orangencreme

Panna cotfta mit Himbeerspiegel
Rote GrUtze mit VanillesoBe

Tiramisu

Vanilleapfel

Warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe
Warmer Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Zitronencreme

Partyservice und Catering

Fioichorochgoschdt

Metzgerei

UkZ



IEEE(A S EDINIVNIE













































